
Restitution des comités 

techniques de septembre 

2024 du PAT du Conseil 

départemental de la

Charente



Les temps de concertation du PAT

Ces temps de travail ont permis d’entamer l’écriture de 9 fiches actions. Sur les 21 actions proposées, toutes n’ont pas 

pû être étudiées soit parce qu’elles relevaient des missions d’un service interne ou des compétences d’un partenaire, soit

qu’elles étaient ultérieures à une autre action.
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SEPT. 2024

Présents :

Les partenaires
Chargée de

projet :

Elisabeth 
SCHOM

les 24, 25
sept. 2024

Co-construction du Projet Alimentaire Territorial du Conseil départemental de la Charente - Restitution des comités techniques du PAT



Liste des actions travaillées :

Co-construction du Projet Alimentaire Territorial du Conseil départemental de la Charente - Restitution des comités techniques du PAT

TITRE DE L’ACTION AXE N° PARTICIPANTS DATES

Développer la formation en agriculture biologique

1 - soutenir une agriculture durable

Banque alimentaire, Grand Cognac, 

MAB 16, Maïa & Charente, Terre de 

liens

25/9/24

Coordonner les groupes d’échanges de bonnes pratiques 

(Civam, Vitibio, MAB, Acpel, Chambre d’agriculture…) et rendre 

visibles les résultats

Agréger les différents diagnostics réalisés pour inventorier les 

structures existantes sur les capacités logistiques (abattoirs, 

ateliers de découpe, conserverie, légumerie, transports, 

stockage) 2 - structurer des moyens logistiques 

à l’échelle du département
Coordonner la mutualisation des transports (livraisons locales, 
véhicules réfrigérés, les ramassages de productions, dons 
alimentaires, biodéchets, contenants consignés…)

Communiquer sur l’offre locale auprès de la restauration 
collective

3 – accompagner la transition 
alimentaire de la restauration 
collective GrandAngoulême, Grand Cognac, 

Interbio, Maïa & Charente, MAB 16, 
Régalade,
Département service restauration
collective, direction de l’Autonomie

24/9/24

Estimer les besoins de la restauration collectivie en charente
(siqo, volumesbio, part du local, variétés des produits, 
calendriers annuel, à court et long termes) 

Etablir une liste de produits charentais éligibles à la loi Egalim

Organiser et gérer la mise en réseau des ACI maraichage bio 
pour définir une stratégie commune de commercialisation

4 – Faire de l’insertion un levier de 
développement du PAT

Identifier et communiquer sur les lieux de ventes de produits 
locaux de qualité (pour les besoins de la SSA et de 
l’ordonnance verte)

5 – Permette à tous l’accès à des 
produits locaux et de qualité


